
【サラダ】
・シーフードとアボカドのアジアンサラダ
                                        （スイートチリ）
・サーモンと彩り野菜のサラダ
                            （オリーブドレッシング）
・スパイシーチキンとパルミジャーノの
                                シーザーサラダ

【フランスパンのサンドイッチ】
・生ハムとモッツァレラ
・スモークサーモンとクリームチーズ
・スモークチキンよ黒オリーブのジェノバソース
・合鴨とルッコラのバルサミコマスタードソース
・エビとアボカドのディルマヨネーズ

【フィンガーフード】
・カプレーゼ風ピンチョス
・ウインナーとアスパラのピンチョス
・タコと紫蘇のジェノバ風ピンチョス
・サーモンとクリームチーズのカナッペ
・クリームチーズと柚子茶のカナッペ
・レバーペーストとコンビーフのカナッペ
・完熟トマトのブルスケッタ
・キノコとチーズのブルスケッタ

【タパス】
・蒸鶏と彩り野菜のハーブマリネ
・真ダコとブロッコリーのマリネ
・合鴨と舞茸のバルサミコソースマリネ
・3種豆とアボカドの和風サラダ仕立て
・サーモンとベビーリーフのカルパッチョ
・豚冷しゃぶのラビゴットソース
・生ハムとオリーブの盛り合わせ
・ローストビーフのマッシュポテト添え
・牛たたきのわさび仕立て
・ロミロミ・サーモン（ハワイのさっぱり和え物）
・一口野菜のバーニャカウダ風
・フレッシュバジルのカプレーゼ
・豚とインゲンの生春巻き～梅風味

【肉・魚料理】
・牛肉の赤ワイン煮込み
・特製デミグラスソースの煮込みハンバーグ
・鶏肉のオーブングリル　レモンペッパーソース
・鶏肉のプッタネスカ風トマト煮
・自家製タルタルのチキン南蛮
・ぶつ切りソーセージと彩り野菜の粒マスタード
・豚ばら肉のやわらか角煮　煮玉子添え
・特製エビマヨ
・サワラときのこの西京風グリル
・塩さばとキャベツのガーリックソテー
・完熟トマトと鱈のグラタン風

【米料理】
・早稲田発！ふわとろオムライス
・エビと鶏肉のナシゴレン
・カフェ風ガパオライス
・ガーリックバターライスのタコライス
・エビとマッシュルームのピラフ風
・山菜の炊き込みごはん　魚のほぐし身をまぶして

【パスタ】
・魚介と絹さやとジェノバ風
・ドライトマトとベーコンのアマトリチャーナ
・サーディンとトマトのポモドーロ
・ポルチーニ茸とベーコンのクリームソース
・ホタテとキノコのクリームソース
・渡り蟹とエビのトマトクリーム
・豚バラとキノコの和風ソース

【スイーツ】
（ミニサイズ）
・クーヴェルテュールのショコラムースケーキ
・濃厚レアチーズのムースケーキ
・プリントアーモンドのショコラパフェ
・ショコラプチケーキとメープルプチケーキ２種盛り合わせ
・パールシュガーのベルギーワッフル
・メープルクリームを挟んだパンケーキ
・オーブンで焼いたエッグタルト
（取り分け用デザート）
・なめらかマンゴープリン
・黒蜜ときな粉の抹茶プリン
・赤ワインとフランボアーズの大人のゼリー
（通常サイズ）
・ちょっとビターなショコラズコット
・ミックスベリーのショートケーキ
・アールグレイのシフォンケーキ
・林檎のなめらかシブースト
・抹茶と小倉のレアチーズケーキ
・C&C.ニューヨークチーズケーキ

Catering MENU さまざまなシーンに合わせて、3つのプランをご用意しました。搬入からテーブルセッティング、片付け、搬出まで
を弊社が担当いたします。ご要望に併せてお打ち合わせさせていただきますのでお気軽にご相談ください。

社内パーティープラン
2800円/1名

計９品
下記のようにメニューを選べます。
【サラダ】より１品
【フィンガーフード】より2品
【タパス】より2品
【肉・魚料理】より2品
【米料理】【パスタ】【サンドイッチ】より1品
【スイーツ（ミニデザート）】より1品
※別途費用
デリバリーフィー：ご飲食の10％

レンタル食器代：お打ち合せにより

懇親会・交流会プラン
3500円/1名

計９品
下記のようにメニューを選べます。
【サラダ】より１品
【フィンガーフード】より2品
【タパス】より3品
【肉・魚料理】より2品
【米料理】【パスタ】【サンドイッチ】より1品
【スイーツ】通常サイズ盛り合わせ（人数分）
※別途費用
デリバリーフィー：ご飲食の10％

レンタル食器代：お打ち合せにより

スイーツケータリングプラン
1800円/1名

スイーツ盛り合わせ（お一人様2個換算）
季節のフルーツ盛り合わせ
コーヒー：ポットサービス（1800ml/10人分）単位
※別途費用
デリバリーフィー：ご飲食の10％

レンタル食器代：お打ち合せにより
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